Tabla 1. Propuestas de Trabajos Fin de Grado por alumnos para el curso 2024-25

(Aprobada por la Comisién Coordinacion Grado CTA el 7 de octubre de 2024)

ALUMNO AREA TEMATICA | TEMA TUTOR/A | COTUTOR/A | TIPO
Cano Bacterias acido | Influencia de un | M2 Daniel Experimental
Garcia, lacticas y | cultivo iniciador | Eugenia Abarquero
Laura aplicacién silvestre en la | Tornadijo Camino
tecnoldgica evolucion de los | Rodriguez
parametros fisico-
quimicos y
microbioldgicos
durante la
maduracion de un
queso elaborado con
leche de burra
Fernandez | Nuevas Aprovechamiento de | Marcia de | Montserrat | Experimental
Rodriguez, | tecnologias en la | residuos de la | Sousa Gonzalez
Paula industria industria alimentaria | Oliveira Raurich
alimentaria
Gordo Expresion génica en | Javier Alba Martin | Experimental
Martin, musculo de corderos | Mateo Gonzalez
Mia Jiatong de cebo con | Oyaglie
diferencias en la
alimentacion
Lopez Leche y | Estabilidad de | Bernardo Lucia Experimental
Fernandez, | productos endolisinas  fagicas | Prieto Fernandez
Candela lacteos en productos lacteos | Gutiérrez
Lépez Caracterizacion y | Aislamiento y | José M2 | Alberto Experimental
Sanchez, control de | caracterizacion de | Rodriguez | Pintor Cora
Alba microorganismos | cepas de | Calleja
de interés | Cronobacter spp
alimentario
Peldez Masas Influencia de | M2 Patricia Experimental
Carracedo, | fermentadas diferentes Eugenia Combarros
Susana recubrimientos Tornadijo Fuertes
sobre las | Rodriguez
caracteristicas
sensoriales de
snacks sin gluten
Llorente Deteccion y | Organismos Jesus Revisién
Rodriguez, | caracterizacion modificados Angel Bibliografica
Gabriela de genéticamente en | Santos
microorganismos | alimentacion Buelga
de interés en
alimentos
Martinez Leche y | Efecto del cultivo | José M2 | Daniel Experimental
Muiiiz, productos iniciador y/o adjunto | Fresno Abarquero
Sara lacteos silvestre sobre la | Baro Camino

protedlisis de un
queso de burra y
oveja durante la
maduracion




Muioz Uso de | Uso de ingredientes | Javier Experimental
Vallejo, ingredientes naturales para | Mateo
Maria funcionales en | retrasar la pérdida | Oyagle
los derivados | de color en las
carnicos hamburguesas y en
su vida util
Pérez Bebidas Empleo de trigo | Bernardo Carlos Experimental
Lépez, alcohdlicas sarraceno en la | Prieto Nunez
Laura elaboracion de | Gutiérrez
cerveza
Piney Sistemas de | Sistema de Gestién | Angel Profesional
Martinez, calidad de calidad de una | Alegria
Andrea empresa que | Gonzalez
procesa
subproductos de la
industria pesquera
Reguera Calidad de carne | Caracteristicas de la | Javier Experimental
Solares, o derivados en | calidad de la carne | Mateo
Alejandra funcion de | de vacuno, valores | Oyagle
variables pre- | de referencia 'y
mortem, del | relaciones entre ellas
almacenamiento
o del procesado
Rodriguez Innovaciéon  de | Impacto de la | Bernardo Oscar Experimental
Barrientos, | alimentos encapsulacién de | Prieto Martinez
Candela compuestos Gutiérrez Alvarez
bioactivos de
invertebrados
marinos en su
eficacia biofuncional
Santiago Microbiologia Estafilococos Angel Experimental
Poza, Lucia | alimentaria resistentes a | Alegria
meticilina en | Gonzdlez
alimentos
Vallejo Uso de | Optimizacion del | Javier Mauricio Experimental
Martin, ingredientes proceso de | Mateo Fernando
Lidia funcionales en | produccién de | Oyagie Marifio
los derivados | hamburguesas: Almache
carnicos estudio de variables
tecnoldgicas para
mejorar la calidad
sensorial y la

estructura




