ASIGNACION DE TEMAS DE TRABAJOS FIN DE GRADO PARA EL CURSO 2024/2025, GRADO EN
CTA. (aprobados por la Comision de Coordinacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de los

Alimentos, 17/10/2024).

ALUMNO AREA TEMATICA | TEMA TUTOR/A COTUTOR/ | TIPO
A
Cano Bacterias  acido | Influencia de un | M2 Daniel Experimental
Garcia, lacticas y | cultivo iniciador | Eugenia Abarquero
Laura* aplicacién silvestre en la | Tornadijo Camino
tecnoldgica evolucion de los | Rodriguez
parametros fisico-
quimicos y
microbiolégicos
durante la
maduracion de un
queso elaborado con
leche de burra
Fernandez Nuevas Aprovechamiento de | Marcia de | Montserra | Experimental
Rodriguez, tecnologias en la | residuos de la | Sousa t Gonzdlez
Paula* industria industria alimentaria | Oliveira Raurich
alimentaria
Gordo Expresiéon génica en | Javier Alba Experimental
Martin, Mia musculo de corderos | Mateo Martin
Jiatong* de cebo con | Oyaglie Gonzdlez
diferencias en la
alimentacion
Lépez Leche y productos | Estabilidad de | Bernardo Lucia Experimental
Fernandez, lacteos endolisinas fagicas en | Prieto Fernandez
Candela* productos lacteos Gutiérrez
Lopez Caracterizacién vy | Aislamiento y | José M2 | Alberto Experimental
Sanchez, control de | caracterizacion de | Rodriguez Pintor
Alba* microorganismos | cepas de Cronobacter | Calleja Cora
de interés | spp
alimentario
Pelaez Masas Influencia de | M2 Patricia Experimental
Carracedo, fermentadas diferentes Eugenia Combarros
Susana* recubrimientos sobre | Tornadijo Fuertes
las caracteristicas | Rodriguez
sensoriales de snacks
sin gluten
Llorente Deteccion y | Organismos Jesus Revision
Rodriguez, caracterizacion de | modificados Angel Bibliografica
Gabriela* microorganismos | genéticamente en | Santos
de interés en | alimentacidon Buelga
alimentos
Martinez Leche y productos | Efecto del cultivo | José M2 | Daniel Experimental
Muniz, lacteos iniciador y/o adjunto | Fresno Abarquero
Sara* silvestre  sobre la | Baro Camino

protedlisis de un
queso de burra y
oveja durante la
maduracion
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Mufoz Uso de | Uso de ingredientes | Javier Experimental
Vallejo, ingredientes naturales para | Mateo
Maria* funcionales en los | retrasar la pérdida de | Oyagle
derivados color en las
carnicos hamburguesas y en
su vida util
Pérez Lopez, | Bebidas Empleo de trigo | Bernardo Carlos Experimental
Laura* alcohdlicas sarraceno en la | Prieto Nufez
elaboracion de | Gutiérrez
cerveza
Piney Sistemas de | Sistema de Gestién | Angel Profesional
Martinez, calidad de calidad de una | Alegria
Andrea* empresa que procesa | Gonzalez
subproductos de la
industria pesquera
Reguera Calidad de carne | Caracteristicas de la | Javier Experimental
Solares, o derivados en | calidad de la carne de | Mateo
Alejandra* funcion de | vacuno, valores de | Oyagilie
variables pre- | referencia y
mortem, del | relaciones entre ellas
almacenamiento
o del procesado
Rodriguez Innovacion de | Impacto de la | Bernardo Oscar Experimental
Barrientos, alimentos encapsulacion de | Prieto Martinez
Candela* compuestos Gutiérrez Alvarez
bioactivos de
invertebrados
marinos en su
eficacia biofuncional
Santiago Microbiologia Estafilococos Angel Experimental
Poza, Lucia* | alimentaria resistentes a | Alegria
meticilina en | Gonzdlez
alimentos
Vallejo Uso de | Optimizacion del | Javier Mauricio Experimental
Martin, ingredientes proceso de | Mateo Fernando
Lidia* funcionales en los | produccion de | Oyagie Marifio
derivados hamburguesas: Almache
carnicos estudio de variables
tecnoldgicas para
mejorar la calidad
sensorial y la
estructura
Miguel Analisis del Antonio J. Estudio
Ortega, consumo de Molina de Epidemioldgico
Guillermo** alimentos en la Torre
estudiantes
universitarios:
Proyecto uniHcos.
Antufia Caracterizacién de José M2 Experimental
Valiente. bacterias de interés | Rodriguez
Lilia** alimentario con Calleja

resistencia
antimicrobiana
mediante
espectrometria de
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masas MALDI-TOF

Hurtado Enterobacterias Angel Experimental
Vaquero, resistentes a Alegria
Alba** antibidticos en Gonzalez
productos lacteos

Ruiz Interés de los Carlos Revisién
Rodriguez, insectos como Alonso Bibliografica
Jorge** alimentos Calleja
Castro APPCC en la | APPCC en la | M2 Luisa Revisidn
Dominguez, | industria oleicola | industria alimentaria | Sierra Bibliografica
Sonia Castrillo
Martinez Ingredientes de | Uso de ingredientes | Javier Experimental
Alvarez, origen  vegetal | funcionales en los | Mateo
Marina en derivados | derivados carnicos Oyaglie

carnicos para la

reduccién de

aditivos
Corujo Evaluacién de la | Métodos de | M2 Angel Experimental
Valdés, actividad conservacion de | Mercedes Francés
Claudia antimicrobiana alimentos: Lopez

del agua | inactivacion Fernandez

activada por | microbiana y

plasma repercusiones sobre

la calidad

Esteban Estudio de la | Seguridad Rosa Capita | M2 Camino | Experimental
Fernandez, microbiota Alimentaria Gonzalez Gonzalez
David presente en Machado

industrias

carnicas
Fernandez Evaluacién de la | Seguridad José Elena Otros: analisis
Diez, Flavia seguridad de | alimentaria Francisco Fernandez | de datos -

subproductos de Cobo Diaz Trapote bioinformatica

la industria

alimentaria y de

biofertilizantes

mediante

analisis

metagendmicos
Calero éSon los insectos | Insectos como | Carlos Cristina Revision
Tejedor, un buen | alimentos Alonso Rodriguez Bibliografica
Maria alimento? Calleja Melcén
Pérez Procesado de | Efectos del | Montserrat | Marcia de | Experimental
Montoya, alimentos de | procesado sobre las | Gonzalez Sousa
Marta origen vegetal propiedades de los | Raurich Oliveira

alimentos

Campus de Vegazana s/n, 24071 — Ledn (Spain). Telf. 987291196. Fax: 987291194. fvevdec2@unileon.es

www.unileon.es

www.veterinaria.unileon.es




De Prado | Valorizacién del | Bacterias acido | Erica Renes | Victor Experimental
Portillo, lactosuero lacticas y productos | Bafiuelos Ladero
Alonso mediante la | lacteos Losada

utilizacion de

diferentes

cultivos de

bacterias acido

lacticas.
Rodriguez Micobiota Hongos de interés | Teresa Experimental
Otero, superficial de | alimentario Maria Lépez
Jimena embutidos Diaz

madurados

elaborados en la

provincia de

Leon.
Zenikazelaia | Valorizacién de Gestion de residuos Mercedes Revisién
Aldea, Jon residuos en la industria Jiménez Bibliografica

alimentarios en alimentaria Rosado

la industria

vitivinicola
Casado Nuevas Operaciones basicas | Olegario Revisién
Mingo, operaciones de en la industria Martinez Bibliografica
Daniel transformacioén alimentaria Moran

en industrias

alimentarias del

sector carnico
Martinez Estudio de Deteccion y Jesus A. Experimental
Fernandez, microorganismos | caracterizacién de Santos
Jorge de interés en microorganismos de | Buelga

alimentos

interés en alimentos

* Alumnos con solicitud de tema de TFG propio. ** Alumnos con TFG de cursos pasados. Resto:
alumnos con TFG ofertados por los profesores
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