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|. COMUNIDAD DE CASTILLAY LEON

D. OTRAS DISPOSICIONES
UNIVERSIDAD DE BURGOS

RESOLUCION de 10 de enero de 2024, del Rectorado de la Universidad de
Burgos, por la que se publica el plan de estudios de Graduado o Graduada en Ciencias
Gastronémicas por la Universidad de Burgos, la Universidad de Ledn y la Universidad de
Valladolid.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Agencia parala Calidad del Sistema Universitario de Castillay Ledn,
autorizada la implantacion de la ensefianza por la Junta de Castilla y Ledn y declarado
el caracter oficial del titulo y su inscripcion en el Registro de Universidades, Centros y
Titulos por Acuerdo del Consejo de Ministros de 17 de octubre de 2023 (publicado en
el Boletin Oficial del Estado, de 30 de octubre de 2023, por Resoluciéon de la Secretaria
General de Universidades de 19 de octubre de 2023); este rectorado ha resuelto ordenar
la publicacion del plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Graduado o
Graduada en Ciencias Gastronémicas por la Universidad de Burgos; la Universidad de
Ledn y la Universidad de Valladolid, como anexo a la presente resolucion.

Burgos, 10 de enero de 2024.

El Rector,
Fdo.: MANUEL PEREZ MATEOS
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ANEXO

Graduado o Graduada en Ciencias Gastronémicas por la Universidad de Burgos;
la Universidad de Ledn y la Universidad de Valladolid

Cdodigo RUCT de la titulacion: 2504686
Rama de conocimiento: Ciencias

Ambito de conocimiento: Interdisciplinar

1.— Distribucion del plan de estudios en créditos por tipo de asignatura

Tipo de asignatura Créditos
Formacioén basica 60
Obligatorias 120
Optativas 18
Practicas obligatorias 30
Trabajo fin de grado 12

Créditos totales 240

2.— Estructura del plan de estudios

Asignatura Créditos Tipo Ambito de conocimiento | Semestre | Curso

Fisica aplicada a los alimentos 6 Forr’ne_lmon Fisica y astronomia 1 1

basica
. . . Formacion i

Quimica aplicada a los alimentos 6 basica Quimica 1 1

Fundamentos de biologia 6 Forr’na'mon Bioquimica y genética 1 1
basica

Andlisis de datos 6 Forrpgmon Matematicas y estadistica 1 1
basica

Ciencias sociales, trabajo
.. | social, relaciones laborales
, , Formacion
Antropologia y gastronomia 6 basica y recursos humanos, 1 1
sociologia, ciencia politica y
relaciones internacionales

Fundamentos de bioquimica 6 Fobrgwseiz(c::;on Bioquimica y biotecnologia 2 1
Bioquimica de los alimentos 6 Fobrér:ws?é:;on Bioquimica y biotecnologia 2 1
Microbiologia de los alimentos 6 Foggwsz?(c::;on Bioquimica y genética 2 1
Ciencias econémicas,
.. | administracion y direccion
- e - Formacion . .
Administracion de empresas gastronémicas 6 L de empresas, marquetin, 2 1
basica . .
comercio, contabilidad y
turismo
Fisiologia humana 6 Forrpgmon Ciencias biomédicas 2 1
basica
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Asignatura Créditos Tipo Ambito de conocimiento | Semestre | Curso
Historia de la alimentacion y gastronomia 6 Obligatoria — 3 2
Alimentos: composicion y propiedades 6 Obligatoria — 3 2
Tecnologia alimentaria 6 Obligatoria — 3 2
Psicologia aplicada a la gastronomia 6 Obligatoria — 3 2
Sistemas de organizacién en cocina 6 Obligatoria — 3 2
Andlisis sensorial 6 Obligatoria — 4 2
Nutricion y dietética 6 Obligatoria — 4 2
Tecnologia culinaria | 6 Obligatoria — 4 2
Gastronomia y comercializacion 6 Obligatoria — 4 2
Gastronomia espafiola 6 Obligatoria — 4 2
Sumilleria y gestiéon en bodega 6 Obligatoria — 5 3
Tecnologia culinaria Il 6 Obligatoria — 5 3
Panificacién y pasteleria 6 Obligatoria — 5 3
Gastronomia internacional 6 Obligatoria — 5 3
Direccién financiera y contable 6 Obligatoria — 5 3
Ieicigf;s(; i)(/’) rp])rocesos industriales en 6 Obligatoria . 6 3
Creacion gastronémica 6 Obligatoria — 6 3
Calidad y seguridad alimentaria 6 Obligatoria — 6 3
Servicio y atencion al cliente 6 Obligatoria — 6 3
Emprendimiento y estrategias de negocio 6 Obligatoria — 6 3
Practicas externas 30 oEIrithtigraji‘:s — 7 4
Trabajo fin de grado 12 'I('jr:t;argc;gn — 8 4
Modulo: Gastronomia Sostenible
S:Ss:rfaor:]igirl]il?:d medioambiental en 6 Optativa o 8 4
::Srtr:rr:tl)tlagtas para una oferta gastrondmica 6 Optativa . 8 4
Valor patrimonial y social de la gastronomia 6 Optativa — 8 4
Mddulo: Gastronomia de Vanguardia
Disefio e innovacion gastronémica en
alta cocina: elaboracion de una oferta 6 Optativa — 8 4
gastronémica
\l:l:r(]ag;/sasrldr;gredlentes y técnicas de 6 Optativa . 8 4
Pasteleria y reposteria de vanguardia 6 Optativa — 8 4
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Asignatura Créditos Tipo Ambito de conocimiento | Semestre | Curso
Mbédulo: Gastronomia Saludable
Ingredientes y procesos para el desarrollo de 6 Optativa . 8 4
nuevos platos preparados
Planificacion y disefio de nuevos platos 6 Optativa . 8 4
preparados
Alergias e_’|ntoleran0|as alimentarias en 6 Optativa . 8 4
restauracion
Para obtener el titulo es necesario superar un médulo de optatividad completo.
http://bocyl.jcyl.es D.L.: BU 10-1979—-ISSN 1989-8959
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