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GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS

PROFESORES RESPONSABLES DE ASIGNATURAS

12 CURSO, 12 cuatrimestre

Asignatura Profesor Responsable
Quimica | Javier Martin Villacorta
Fisica José Luis Marcos Menéndez

Biologia y Microbiologia

Juan Antonio Regil Cueto

Fisiologia Humana

Beatriz San Miguel de Vega

12 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura

Profesor Responsable

Quimica Il

José Cruz Feo Manga

Matematicas y Estadistica

Andrés Saez Schwed

Bioquimica

Francisco Javier Rua Aller

Andlisis Quimico e Instrumental

Fernando José Pereira Garcia

22 CURSO, 12 cuatrimestre
Asignatura

Profesor Responsable

Microbiologia de los Alimentos

Jestis Angel Santos Buelga

Analisis de los Alimentos

Miguel Prieto Maradona

Produccion de Materias Primas

Pedro Alvarez Nogal

Bases de la Ingenieria Quimica

Olegario Martinez Moran

Fundamentos de la Nutricién

Maria del Camino Garcia Fernandez

22 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura

Profesor Responsable

Quimica y Bioquimica de los Alimentos

José Maria Fresno Baro

Composicién y Propiedades de los Alimentos

Teresa Maria Lépez Diaz

Alimentacion y Cultura

Oscar Fernandez Alvarez

Operaciones Basicas

Olegario Martinez Moran

Toxicologia Alimentaria

César Ordéiiez Pascua

Gestidn Econémica y Comercializacién en la

Empresa Alimentaria

Maria Aranzazu Sulé Alonso

CURSO 2023-2024
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32 CURSO, 12 cuatrimestre

Asignatura

Profesor Responsable

Tecnologia Alimentaria General

Avelino Alvarez Ordé6iiez

Industrias Alimentarias: Diseno, Servicios Auxiliares
y Gestion Medioambiental

Elia Judith Martinez Torres

Salud Publica

Antonio Molina de la Torre

Nutricién Aplicada

Maria del Camino Garcia Fernandez

Analisis del Mercado Alimentario

Rosana Fuentes Fernandez

32 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura

Profesor Responsable

Tecnologia de la Carne y del Pescado

Javier Mateo Oyagiie

Tecnologia de la Leche y de los Productos Lacteos

Maria Mercedes Lopez Ferndndez

Tecnologia de las Frutas y Hortalizas

Montserrat Gonzalez Raurich

Tecnologia de las Bebidas Alcohdlicas

Bernardo Prieto Gutiérrez

Tecnologia de los Cereales, Aceites y Grasas Vegetales

Maria Eugenia Tornadijo Rodriguez

Biotecnologia Alimentaria (OP)

Jests Angel Santos Buelga

Fisiopatologia de la Nutricién (OP)

Maria Victoria Garcia Mediavilla

Tecnologia del Envasado (OP)

Bernardo Prieto Gutiérrez

Inglés Cientifico-Técnico (OP)

Alfred Michael Markey

Técnicas rapidas en andlisis microbiologico de
alimentos (OP)

Jests Angel Santos Buelga

42 CURSO, 12 cuatrimestre
Asignatura

Profesor Responsable

Gestidn de la Seguridad Alimentaria

M2 del Rosario Garcia Armesto

Calidad de los alimentos y su gestién en la Industria
Alimentaria

Angel Alegria Gonzalez

Normalizacion y Legislacién Alimentaria. Deontologia

José Maria Rodriguez Calleja

Alimentacién animal y Salud humana (OP)

Secundino Lépez Puente

Interacciones medicamentos-alimentos (OP)

Ana Maria Sahagun Prieto

Nuevas Tecnologias de conservacion de alimentos
(OP)

Maria Mercedes Lopez Fernandez

Quimica yTecnologia culinarias (OP)

José Maria Fresno Baro

Recursos de Informaciéon y Comunicacion Cientifico-
Técnica

Vicente Martin Sanchez

42 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura

Profesor Responsable

Evaluacion del riesgo

Miguel Prieto Maradona

Disefio de productos alimenticios

Andrés Otero Carballeira

Practicas externas

Bernardo Prieto Gutiérrez

Biotecnologia Alimentaria (OP)

Jestis Angel Santos Buelga

Fisiopatologia de la Nutricion (OP)

Maria Victoria Garcia Mediavilla

Tecnologia del Envasado (OP)

Bernardo Prieto Gutiérrez

Inglés Cientifico-Técnico (OP)

Alfred Michael Markey

Técnicas rapidas en andlisis microbiolégico de
alimentos (OP)

Jestis Angel Santos Buelga

Trabajo fin de grado

José Maria Fresno Baro

La Decana,

Fdo: Maria Teresa Carbajo Rueda
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GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS

CALENDARIO DE EVALUACION

12 CURSO, 12 cuatrimestre

CURSO0 2023-2024

Asignatura Extraordinaria
Dia Hora| Aula
Quimica | 8 febrero | 9,00 5
Fisica 29 enero |16,00 5
Biologia y Microbiologia 5- febrero | 9,00 5
Fisiologia Humana 1-febrero | 9,00 5
12 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |Aula
Quimica Il 27-junio 9,00 5
Matematicas y Estadistica 3-julio 9,00 5
Bioquimica 1 julio 12,00 | 5
Analisis Quimico e Instrumental 25-junio 12,00 | 5
22 CURSO, 12 cuatrimestre
Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |Aula
Microbiologia de los Alimentos 29-enero | 12,00 | 6
Anélisis de los Alimentos 2-febrero | 12,00 | 6
Produccién de Materias Primas 9-febrero | 12,00 | 6
Bases de la Ingenieria Quimica 7-febreto | 12,00 | 6
Fundamentos de la Nutricion 31-enero | 12,00 | 6
22 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |[Aula
Quimica y Bioquimica de los Alimentos 21-junio 12,00 6
Composicion y Prop. de los Alimentos 3julio 12,00 6
Alimentaciéon y Cultura 26 junio 12,00 | 6
Operaciones Basicas 27-junio 12,00 6
Toxicologia Alimentaria 1-julio 9,00 6
Gestién Econ. y Comer. Empresa Alim. 2-julio 12,00 6
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32 CURSO, 12 cuatrimestre

Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |Aula
Tecnologia Alimentaria General 30-enero | 12,00 | 8
Industrias Alimentarias: Disefio, Servicios
Auxiliares y Gestion Medioambiental >-febrero | 16,00 | 8
Salud Publica 1-febrero | 12,00 | 8
Nutricién Aplicada 7-febrero 9,00 8
Analisis del Mercado Alimentario 9-febrero 9,00 8
32 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |Aula
Tecnologia de la Carne y del Pescado 27-junio 16,00 8
T(,ecnologla de la Leche y de los Productos 21-junio 16,00 | 8
Lacteos
Tecnologia de las Frutas y Hortalizas 1-julio 16,00 8
Tecnologia de las Bebidas Alcohdlicas 2-julio 16,00 | 8
Tecnologia de los Cereales, Aceites y 25-junio 16,00 8
Grasas Vegetales
Biotecnologia Alimentaria (OP) 26 junio | 16,00 | 8
Fisiopatologia de la Nutricion (OP) 28 junio | 12,00 | 8
Tecnologia del Envasado (OP) 25 junio 9,00 8
42 CURSO, 12 cuatrimestre
Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |Aula
Gestion de la Seguridad Alimentaria 2-febrero | 9,00 | 11
Calldad'de l(?s allmeptos y su gestion en la 20-enero 9,00 | 11
Industria Alimentaria
Normahza.cmn y Legislacion Alimentaria. 8-febrero | 12,00 | 11
Deontologia
Alimentacion animal y Salud humana (OP) 6-febrero 9,00 | 11
Interacciones medicamentos-alimentos (OP)| 5-febrero | 12,00 | 11
Nlllevas Tecnologias de conservacion de 31-enero 9,00 | 11
alimentos (OP)
Quimica yTecnologia culinarias (OP) 30-enero 9,00 | 11
Recursos de Informaciéon y Comunicacion
Cientifico-Técnica (OP) 6-febrero | 12,00 | 11
42 CURSO, 22 cuatrimestre
Asignatura Extraordinaria
Dia Hora |[Aula
Evaluacion del riesgo 28 junio 9,00 11
Disefio de productos alimenticios 21 junio 9,00 11
Practicas externas 26-junio 9,00 11
T(?cmcas rapidas en andlisis microbioldgico de 2-julio 9,00 11
alimentos (OP)
Inglés Cientifico-Técnico (OP) 28-junio 16,00 | 11
Trabajo fin de grado
La Decana,

Fdo: Maria Teresa Carbajo Rueda
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