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Aprox. 60% trabajando, 
mayoritariamente en el 

sector alimentario

Buena salud 
de la industria 

alimentaria 
española

Amplia 
experiencia 
docente e 

investigadora

Ciencia y Tecnología de los Alimentos
30.000 empresas,

480.000 empleados,
industria de alimentación y bebidas = 
PRIMER SECTOR INDUSTRIAL DE LA 

ECONOMÍA ESPAÑOLA 
(Informe 2014, FIAB, , www.fiab.es ).

El sector de la alimentación es 
de los MENOS AFECTADOS 

POR LA CRISIS.
La ALIMENTACIÓN ESPAÑOLA 
es un referente del país en el 

extranjero.
www.foodgalaxy.org

INNOVACIÓN:      
la innovación 

alimentaria ha 
crecido de 

manera destacada 
en los últimos 

años.

@tmlopd

http://www.fiab.es/
http://www.foodgalaxy.org/
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CIÓN

ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS
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CONTROL 
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COLECTIVA

ALIMENTACIÓN 
Y SALUD

COMERCIALIZACIÓN  
Y MARKETING

PRODUCCIÓN
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INDUSTRIA ALIMENTARIA
Control de la producción.

Control de la calidad.
Diseño de productos alimenticios

Marketing/Etiquetado/Legislación

@tmlopd



LABORATORIOS DE ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS

(públicos y privados)
Director o responsable de un 

laboratorio de: análisis de alimentos: 
químico, físico-químico, 

microbiológico y sensorial.

@tmlopd



ASESORÍA PÚBLICA Y PRIVADA: 
Diseño del sistema APPCC y otros 
sistemas de gestión de la calidad, 

legislación alimentaria, composición, 
valor nutritivo y propiedades de los 

alimentos, tecnologías, etc.

DOCENCIA E INVESTIGACIÓN:
Universidad

Centros Públicos (CSIC-IATA)
Comunidades Autónomas (IRTA, IVIA)

Centros privados (AINIA)
Empresas (Investigación más o menos 

aplicada)

@tmlopd



ADMINISTRACIÓN
Inspectores de consumo/Legislación 

alimentaria/Calidad 
agroalimentaria/Sanidad

- Control analítico de 
productos.

- Inspección, certificación 
de comercio exterior*.

- Escala de Técnicos Facultativos 
Superiores de OOAA del MAPA*

* Abierto a titulados universitarios en genérico.

- Técnicos y Diplomados
Especialistas, Escala de 
Inspectores de Consumo
(ej. JCyL*)

CCAA:

Ley 44/2003, de 21 de noviembre, de ordenación de las 
profesiones sanitarias (Disposición Adicional Séptima):
“Tendrán carácter de profesionales sanitarios los 
Licenciados en Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
cuando tales titulados desarrollen su actividad 
profesional en centros sanitarios integrados en el 
Sistema Nacional de Salud o cuando desarrollen su 
ejercicio profesional, por cuenta propia o ajena, en el 
sector sanitario privado”.

PROFESIÓN SANITARIA:

@tmlopd



Administradores AD6 en el ámbito de la 
seguridad alimentaria en mayo 2017
https://epso.europa.eu/why-eu-careers_es

Más info: https://epso.europa.eu/job-
opportunities/students-and-graduates_es#tab-0-2

• Convocatoria de “oposiciones generales” en la 
primavera.

• Nivel Grado: AD5.

ADMINISTRACIÓN EUROPEA
Legislación alimentaria/Calidad 

agroalimentaria/Sanidad

@tmlopd



www.ccyta.es
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CCyTA es 
miembro de ISEKI
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CCyTA es 
miembro de 

EFFoST

>130 Univ., 
centros de 

investigación,  
asociaciones, 

@tmlopd
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www.ccyta.es
Miembros de:

@tmlopd

http://www.ccyta.es/
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